MENUS DU MOIS D'AVRIL 2023

lundi 3 avril

Salaode de Pépinettes BIO Alpina
Savoie & Crudités

Tortilla, Oeufs et PDT BIO
Epinards au Lait BIO du Crét Joli
Petit Suisse Sucré

. —
Semaine n

Vacances Scolaires 10/04

Lundi de Paques

Semaine &

lundi 17 avril

—
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Votre Equipe

Semaine

Rentrée Scolaire 24/04

Céleri BIO en Rémoulade

Cappellettis Epinards & Fromage
Frais de Royans, saute Tomate
Leztroy

Semaine JQ

Créme Dessert Leztroy ¢ la Vanille au
Lait BIO du Crét Joli

mardi 4 avril

Mélange de Carottes BIO & Mais
Dahl de Lentilles Corail BIO

Riz Basmati BIO cuit facon Pilaf
Fondue de Poireaux BIO

Compote Pomme & Fraise Lezsaisons

mardi 11 avril

mardi 18 avril

Leziroy

mardi 25 avril

Coleslaw, Chou & Carotte BIO
Dos de Cabillaud sauce Dugléré
Riz BIO cuit facon Pilaf

La Dent du Chat BIO

Banane BIO des Antilles

jeudi 6 avril

Salade Verte, Vinaigrette Leztroy & Dés
de Meule de Savoie

R6ti de Boeuf Frangais et son Jus
Ecrasé de PDT de Savoie
Quartiers d'Orange BIO

jeudi 13 avril

jeudi 20 avril

vous souhaite de

Menu Alsacien 27/04
Batavia, Vinaigrette Leziroy
Choucroute Alsacienne :

Knack Francaise de la Salaison du
Mont Charvin

Pommes de Terre BIO a la Vapeur
Chou facon Choucroute
Tarte Alsacienne aux Pommes BIO

Pain BIO a chaque repas

Vendredi Saint 07/04

Salade de Riz BIO Colorée
Dos de Lieu Noir en Court-Mouillement
Haricots Verts BIO Persillés

Tomme Fruitiere

Pomme BIO Caramélisées Lezsaisons

vendredi 14 avril
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vendredi 21 avril

Bonnes Vacances !

vendredi 28 avril
Salade d' Haricots Verts BIO

Boeuf BIO GAEC des Deux Savoie,
sauce Forestiere

Macaronis BIO Alpina Savoie Juste au
Beurre

Yaourt Fermier BIO de Haute-Savoie &
la Confiture de Banane Lezsaisons

Ces menus sont validés par Marion MOLLARD notre diététicienne. lls peuvent étre modifiés en fonction des opportunités de la saison. lls sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif a la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.
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